
 

FICHA TECNICA 

MEZCLA PARA PREPARAR AROMATICA CON PANELA MAS AROMA 

VARIOS SABORES 

 

 

PRODUCTO AROMATICA DE PANELA MAS AROMA SABORES  (FRUTAS EXOTICAS, YERBABUENA, 
LIMONCLLO, CANELILLO,CIDRON, HAWAIANA, MARACUYA,  FRUTOS ROJOS, 
TAMARINDO, LIMON CON JENGIBRE). 
 

CLASIFICACION PRODUCTO TERMINADO 
 

DESCRIPCION FISICA POLVO AMORFO, COLOR PARDO CON OLOR Y SABOR CARACTERISITICOS 
 

INGREDIENTES PANELA NATURAL 
AZUCAR MORENA 
ACIDULANTES(E 330 Y  E 297) 
SABORIZANTES IDENTICOS A LOS NATURALES 
EDUCOLARANTE  ARTIFICIAL (E954) 
 

CARACTERISTICAS 
SENSORIALES 

OLOR Y SABOR DE ACUERDO AL PRODUCTO. 
 

CARACTERISTICAS 
MICROBIOLOGICAS 

RECUENTO TOTAL DE AEROBIOS MESOFILO UFC   MENOR 10 
RECUENTO TOTAL DE HONGOS UFC                         MENOR 10 
RECUENTO TOTAL DE LEVADURAS  UFC                   MENOR 10 
NPM DE COLIFORMES TOTALES                                 MENOR DE 3 
NPM DE COLIFORMES FECALES                                  MENOR DE 3 
 

FORMA DE 
CONSUMO Y  
CONSUMIDORES 
POTENCIALES 

PRODUCTO LISTO PARA CONSUMIR, DIRIGIDO AL PUBLICO EN GENERAL  PARA EL 
HOGAR, TRABAJO, RESTAURANTES  Y CAFETERIAS. 
 
 
 
 
 
 
 



CONSERVACION 
EL  PRODUCTO EMPACADO SE ALMACENA EN LUGAR FRESCO SIN HUMEDAD Y 
DEBIDAMENTE SELLADO. EN EL MOMENTO DE LA DISTRIBUCION SE MANTIENE EN LAS 
BOLSAS PLASTICAS DE ACUERDO A SU EMBALAJE. NO SE DEBE COLOCAR CON 
JABONES, NI CON PRODUCTOS QUE EXPIDAN AROMA 

 

EMPAQUE Y 
PRESENTACIONES 

SOBRE POR 6gr EN CAJAS POR 12,25 Y 50 SOBRES. 
BOLSA DE POLIPROPILENOPOR 48 Y 120 SOBRES. 
BOLSA X 500, 1.000 Y 2.000 GR. 
 

VIDA UTIL  
ESPERADA 

12 MESES EN CONDICIONES ADECUADAS DE ALMACENAMIENTO. 

FORMA DE 
PREPARACION 

UN SOBRE DE 6 Gr POR 100 ML DE AGUA. 
A UN POCILLO DE AGUA CALIENTE AGREGAR  1 o 2 SOBRES DE AROMATICA DE PANELA 
MAS AROMA. SI LO PREFIERE CONSUMALO FRIO O COMO GOLOSINA. 

 

 

 
 
 
CARLOS ALFONSO BOTERO 
Representante Legal 
 


