ESPECIFICACION DE PRODUCTO TERMINADO

%CONGRUPO

MANZANILLA FRESA -CODIGO JDE 12619 Paginalde5

1. Descripcion General
Infusién Frutal Manzanilla Fresa

MANZANILLA-FRESA /
CHAMOMILE-STRAWBERRY

1
Mezcla de Manzanilla, Fresa y Flor
de Jamaica para preparar

frutal

Infusion herbal con frutas

infusion

[ET0 [NET WT 18g (0.6 07)

2. Presentacion Comercial y material de empaque

Presentacién

Material de Empaque

Caja por 20 bolsas

e Papel Filtro
e Sobreenvoltura
e (Caja Plegadiza

Dimensiones: 12 x 7 x 6,4 cm

Paca x 24

e Bolsa de Polietileno
Dimensiones: 51 x 45 cm con fuelle de 11,5 cm

3. Ingredientes

Hierba manzanilla, fresa fruta deshidratada, sabor a fresa idéntico al natural, hierba flor de jamaica,

stevia edulcorante natural

4. Ingredientes alérgenos
No aplica
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Caracteristicas Fisico-Quimicas

Caracteristica Minimo Maximo
Materias Extrafias (% -- 2
m/m)
Tallos propios de la Planta -- 10
(%m/m)

Humedad (%m/m) -- 14
Cenizas, % m/m max. -- 15
Caracteristicas Microbiolégicas

Caracteristica Minimo Maximo
Coliformes Fecales NMP/g -- 4
Mohos y Levaduras, UFC/g -- 10000
Salmonella en 25¢g -- Ausente
Fuente: NTC 2698.

Caracteristicas Sensoriales
Criterio Caracteristica
Color Rosa oscuro
Olor Caracteristico a fresas maduras
Sabor Ligeramente citrico con notas a fresa

8. Contenido Nutricional

Egm ] n #
Nutrition Facts / Datos de Nutricion
. _____________________________________________________________________|
Serving Size 1 bag (0.030z) / Tamafio por Porcién 1 bolsita (0.9g)
Servings per Container / Porciones por Envase 20

Amount per Serving / Cantidad por Porcién
Energy / Energia 0 Cal (0kJ)
Calories from Fat / Calorias de Grasa 0 Cal (OkJ)

Total Fat / Grasa Total Og % Dally Value/Valor Diario*

Saturated Fat/ Grasa Saturada Og

0%

Trans Fat/ Grasa Trans 0g

0%

Cholesterol / Colesterol 0mg

0%

Sodium / Sodio Omg

0%

Total Carbohydrate / Carbohidrato Total Og

0%

Dietary Fiber / Fibra Dietética Og

0%

Sugars [ Azlcares Og

0%

Protein / Proteinas Og

0%

Vitamin / Vitamina A 0% . Vitamin / Vitamina C 0%

Calcium / Calcio 0,41% - Iron / Hierro 0%

* Percent Daily Values are based on a 2,000 calorie diet. Your daily values
may be higher or lower depending on your calorie needs. “Los porcentajes de
valores diarios estan basados en una dieta de 2,000 calorias. Sus valores
diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades
calbricas.

Imported and Distributed / Importado y Distribuido por Misol S.A. 19 Ave.
15-57 Zona 10 Ciudad de Guatemala + PBX:(+502) 2376-2700 + www.misolglobal.com
N° Registro A-60712
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9. Pesos y Dimensiones para Corrugado

Parametro Unidad de consumo Unidad de Venta
Cdédigo de Barras 7 702807 483101 1770280748310 8
Peso Neto, Kg o g 1849 432 g
Peso Bruto, Kg o g 519 1224 g
Ancho, cm 6,4 25,6
Alto, cm 12 24
Profundidad, cm 7 21

10.Textos Legales

10.1 Marca: Jaibel

10.2 Registro Sanitario: RSIAD15M09592
10.3 Fabricante: Congrupo S.A Bajo licencia de Marcas Premium 2000, S.A Vereda Vuelta
Grande 150m adelante Glorieta Siberia Via Cota. Complejo logistico Industrial Siberia Bodega

65. - PBX (57-1) 4106300
10.4 Importador y Distribuidor: Misol S.A 19 Ave. 15-57 Zona 10 Ciudad de Guatemala.

PBX (+ 502) 2376-2700

11.Tiempo de Vida util del Producto
24 meses en condiciones adecuadas de almacenamiento

12.Condiciones de Conservacion

Manténgase en un lugar limpio, seco y fresco a temperatura ambiente
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13.Almacenamiento y Transporte

13.1 Condiciones de Bodega

e Control de mercancia: Primeros en Entrar Primeros en Salir (PEPS).

e Almacenamiento: sobre estibas plasticas o de madera (las de madera se deben utilizar con
un cartén separador sobre la base), limpias y en buen estado.

e Almacenamiento: en lugares ventilados alejados de la humedad excesiva, en
instalaciones/bodegas limpias y en buenas condiciones de higiene.

e Precauciones de Almacenamiento: no almacenar en lugares cercanos a productos como
plaguicidas, detergentes, desinfectantes, condimentos, aceites u otro tipo de sustancias que
pudieran impregnar y/o alterar el sabor y aroma de la infusién.

13.2 Transporte

e Vehiculos cerrados provistos de estibas plasticas limpias y en buen estado.

e Vehiculos avalados por un ente de control sanitario, claramente identificados como
Transporte de Alimentos.

e Los vehiculos utilizados para Transporte de Alimentos, no deben transportar otro tipo de
productos.

e Manipular y distribuir adecuadamente los productos dentro del vehiculo, para evitar su
deterioro durante el transporte y labores de entrega.

13.3 *Condiciones de almacenamiento al transportar
No aplica.
14.Estibado
14.1 La estiba debe cumplir con las siguientes medidas: 1 m x 1,20 m
*Tabla de Estibado
Presentacion N° de planchas N° de cajas y/o Total de cajas y/o
bolsas por bolsas por estiba
plancha
Bolsa x 8 pacas 5 planchas Plancha horizontal:2 13
horizontales y 3 bolsas Plancha
verticales. vertical: 1 bolsa

Elaborado por: Zulay Suescun/ I&D

Formato normalizado para especificacion PT FO-CON-GC1-006

La impresion de este documento se considera copia no controlada.

MANZANILLA FRESA -CODIGO JDE 12619 Pagina 4 de 5




%CONGRUPO

ESPECIFICACION DE PRODUCTO TERMINADO

MANZANILLA FRESA -CODIGO JDE 12619

Pagina5de5

15.0tros

15.1 Codificacion Interna

Parametro

Unidad de Consumo (13)

Unidad de venta (14)

Cédigo de Barras

7 702807483101

1770280748310 8

Cdédigo JDE (Corto)

12619

16.Legislacion aplicada al producto
NTC 2698 Industrias Agricola: Plantas aromaticas en bolsa filtrante.
Resolucién 5109/05 rotulado y empaque

Decreto 3075/97 Buenas Practicas de Manufactura
Resolucién 2674/13 Buenas Practicas de Manufactura
Resolucién 333/11 Etiquetado y rotulado nutricional
Resolucién 16379/03 Control metrolégico del contenido de producto en preempacado

17.Control de cambios

Descripcioén de la Nombre y/o Cargo de No.
Fecha e Aprobado por o
modificacion responsable Revision
10/08/2015 Emision de la Ficha Zulay Suescun Duran Irma De Toni
Técnica 1
1. Eliminacién de
18/02/2016 parametros para
cenizas Zulay Suescun Duran Patricia Saenz 2
insolubles en Analista de Gestion de Gerente de 1&D y Calidad
HCL, Fibra bruta Calidad
y aceite volatil.
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