
 

 

 

 

FICHA TECNICA 
 

CAFE TOSTADO Y MOLIDO  
 

Referencia Sello Rojo Institucional  tipo fuerte  

Descripción Café tostado y molido  tostión oscura y 
molienda fina. 
 

ESPECIFICACIONES 
 

Densidad caída libre (ISO 8460) Superior a 310 g/l 
Color (Hunterlab) 15,60 – 16.80 
Humedad Inferior a 4,5 

pH 5.00 – 5.80 
Cafeína por HPLC (Base seca %) Superior a 1.0 
 

PREPARACIÓN 

 
Usar entre 5 y 7 gramos de café por cada 100 ml de agua caliente. No dejar hervir el 
agua. Una vez preparada la bebida, consumir en el menor tiempo posible (máximo 1 
hora). 
 

EMPAQUE 
 
El producto se ofrece empacado en cualquiera de los siguientes sistemas: Empaque 
al vacío, empaque al vacío con material envolvente o en caja, empaque con 
atmósfera modificada o con válvulas de desgasificación y empaques tipo cojín con 
atmósfera modificada. Esto nos ha garantizado la calidad de nuestros productos con 
mayores tiempos en estanterías sin perderel sabor y el aroma hasta que estos son 
abiertos. 
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